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Zalgeznik nr 1 do ogloszenia o zaméwieniu
Zalgeznik nr 2 do umowy

Szczegblowy opis przedmiotu zaméwienia

Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywna ustuga hotelowo-gastronomiczna na potrzeby
przeprowadzenia 16 dwudniowych warsztatéw (po 31 oséb kazde) w ramach projektu ,Droga do
czystego srodowiska - program edukacyjno-promocyjny na rzecz wzmocnienia $wiadomosci spotecznej
korzystania ze Srodowiska z poszanowaniem ogdinie przyjetych zasad i norm” dla 500 przedstawicieli
organdw sgdowych, organéw Scigania i organdéw kontroli, wspétfinansowanego ze $rodkéw Unii
Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Infrastruktura i Srodowisko 2014-2020.

2. Wymagania dla Wykonawcy:

1) Planowany termin realizacji zaméwienia: styczen - pazdziernik 2018 r.

2) Przewiduje sie realizacje dwodch warsztatow miesiecznie (ok. 31 oséb/warsztat), z wylgczeniem
miesigcy wakacyjnych, tj. VI-VIIl. Warsztaty odbeds sie zgodnie z Harmonogramem ustalonym
przez Zamawiajgcego.

3) Szacowany czas trwania poszczegélnych szkolen to 6 godzin dziennie z wytaczeniem przerw.

4) Szkolenia bedg przeprowadzone w dzien roboczy. Za dzien roboczy rozumie sie dziert od
poniedziatku do pigtku, z pominieciem dni ustawowo wolnych od pracy.

5) Lokalizacja obiektu hotelowego w odlegloéci nie wiekszej niz 50,00 km od Dworca PKP
Warszawa Centralna, - pomiar odlegtosci zostanie dokonany za pomocg strony internetowej
http://www.trasa.info/wyznaczanie-trasy i pod uwage bedzie brany wynik dla najkrétszej trasy
wzdtuz drég utwardzonych. W polu ,wyjazd z” zostanie wpisane ,Warszawa Centralna, Aleje
Jerozolimskie 54, Warszawa”, natomiast w polu , dojazd do” zostanie wpisany adres obiektu
hotelarskiego podanege w ofercie. Przy obliczaniu odlegtosci w polu , Wyznacz po” zostanie
wybrana opcja ,Najkrétsza odleglosd”;;

6) Zapewnienie ustugi hotelowej, gastronomicznej i wynajmu sali konferencyjnej na cele
szkoleniowe w jednym i tym samym obiekcie;

7) Zapewnienie noclegéw dla 500 uczestnikéw szkolenia w skategoryzowanych pokojach
jednoosobowych z tazienka o standardzie co najmniej ***. W przypadku niewystarczajacej
liczby pokoi jednoosobowych zakwaterowanie w  skategoryzowanych pokojach
dwuoscbowych z fazienka o standardzie co najmniej *** - do pojedynczego wykorzystania (bez
ponoszenia dodatkowych kosztéw);

8) Zapewnienie wyzywienia dla uczestnikéw szkolenia, zgodnie ze szczegétowym zakresem ustugi
gastronomicznej. Zamawiajgcy dopuszcza przygotowanie positkdw tytko w kuchni stacjonarnej
i wyklucza catering przywoZony z zewnatrz oraz zastawe jednorazowego uzytku. Miejsce
wydawania positkéw powinno znajdowaé sie w tym samym obiekcie, w ktorym bedzie
odbywato sie szkolenie oraz w ktérym zapewniony bedzie nocleg, jednak w oddzielnym od Sali
konferencyjnej pomieszczeniu | musi pomiesdci¢ jednoczesnie wszystkich uczestnikow
szkolenia;

9) Wykonawca jest odpowiedzialny za sprawnos¢ i zapewnienie obstugi technicznej sprzetu,
wykorzystywanego podczas szkolenia;

10) Wykonawca zapewni bezpiatny parking dia co najmniej 5 samochoddéw na czas trwania
kazdego z warsztatéw w odleglosci nie wieksze] niz 100 metréw od obiektu.
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11) Wykonawca zapewni kazdorazowo opiekuna szkolenia, odpowiedzialnego za kwestie

organizacyjne.

12) Wykonawca zapewni bezpieczny transport uczestnikéw szkolenia w zgodzie z odpowiednimi

przepisami dot. ruchu drogowego klimatyzowanym pojazdem z Dworca PKP Warszawa
Centralna do miejsca szkolenia (przy czym odjazd nastapi ok. godz.12:00) oraz z miejsca
szkolenia do Dworca PKP Warszawa Centralna, po zakoficzeniu warsztatéw (ok. godz. 17).

13) Wykonawca zobowigzuje sie, ze osoby wykonujgce czynnosici polegajace na utrzymaniu

czystoéci w obiekcie hotelowym w trakcie szkolenia bedg w okresie realizacji Umowy
zatrudnione na podstawie umowy o prace w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 26 czerwca
1974 r. - Kodeks pracy {Dz. U. z 2016 r., poz. 1666 z p6in. zm.).

3. Zamawiajgcy wymaga aby sala konferencyjna byta wyposazona w:

1)

zaplecze sanitarne, a takze mozliwoé¢ regulacji temperatury — w zaleznosci od zgtaszanych
potrzeb oraz odwietlenie umozliwiajgce komfortowy przebieg szkolenia. W okresie jesienno-
zimowym pomieszczenie musi by¢ ogrzewane zgodnie z przepisami BHP. W przydatku sali o
duzym naswietleniu sfonecznym w oknach muszg by¢ zainstalowane rolety. Wielko$¢ sali ma
by¢ dostosowana do ilosci uczestnikéw szkolenia. Zamawiajgcy nie dopuszcza wykorzystania
sal restauracyjnych do celéw przeprowadzenia szkolenia;

krzesta i stoliki dla wszystkich uczestnikéw szkolenia oraz stét — minimum dwuosobowy dla
wyktadowcy wraz z miejscem do siedzenia. Zamawiajagcy dopuszcza ustawienie sali
w ,podkowe” — w takim wypadku ustawienie krzeset po stronie zewnetrznej ,podkowy”;
rzutnik multimedialny z wejsciami HDMI, VGA wraz z kompatybilnym ekranem projekcyjnym
oraz laptopem dla osoby prowadzacej szkolenie;

mozliwoé¢ podigczenia laptopa osoby prowadzgcej szkolenie do gniazda zasilajacego
(230VI50Hz) i korzystania z podtgczonego laptopa przy stoliku;

system nagtosnienia sali w postaci dwdch mikrofondw bezprzewodowych, podigczonych do
wzmacniacza majgcego wyjscia na odpowiednie do parametréow sali glosniki; Flipchart z
papierem i pisakami;

bezptatny staly dostep do Internetu bezprzewodowego pozwalajacy na swobodne
przegladanie stron internetowych;

wskaznik laserowy;

wode mineralng gazowang i niegazowana w ilosci odpowiadajgce] wymaganiom uczestnikow,
dostepng na sali konferencyjnej przez caly czas trwania szkolenia.

4. Szczegbtowy zakres ustugi gastronomicznej dla warsztatu dwudniowego odbedzie sie wediug
nastepujgcego schematu:

| dzien

12:00 - transport z Dworca PKP Warszawa Centralna

12:00 - 13:00 rejestracja i zakwaterowanie uczestnikdw szkolenia;

13:00 - 14:00 obiad (serwis dla 31 os. - zupa, giéwne danie, kompot/sok/woda, deser)

14:00 - 16:00 szkolenie

16:00 - 16:15 przerwa kawowa (gorgca kawa i herbata, sok, ciasteczka, cukier trzcinowy, mieko do
kawy, cytryna).

16:15 - 18:15 szkolenie

18:15 - 18:30 przerwa kawowa {goraca kawa i herbata, sok, ciasteczka, cukier trzcinowy, mieko do
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kawy, cytryna).
18:30 ~ 20:00 szkolenie

20:00 - Kolacja z | daniem gorgcym (serwis dla 31 oséb, w tym opcja dania wegetarianskiego).
Hl dzien

7:30 - 8:45 $niadanie
09:00 - 11:00 szkolenie
11:00 - 11:15 przerwa kawowa (goraca kawa i herbata, sok, ciasteczka, cukier trzcinowy, mleko do
kawy, cytryna).
11:15 - 13:15 szkolenie
13:30 - 14:15 obiad (serwis dla 31 os. - zupa, giéwne danie, kompot/sok/woda, deser)
14:30 - 16:30 podsumowanie warsztatow — pytania do informatora
17:00 - transport na Dworzec PKP Warszawa Centralna

PROPOZYCIE MENU

1) Sniadanie: w formie bufetu

2} Obiad:
a. ldanie~ 2 zupy do wybory;
b. 1l danie — 2 rodzaje miesa, ryba, danie wegetarianskie, dodatki, suréwki, jarzyny

gotowane, deser;
¢. napoje: woda mineralna, soki owocowe, kawa, herbata.
3} Kolacja: w formie bufetu.

4) Catodniowy serwis kawowy z uzupetnieniem: kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna,
ciasta, owoce.



