Giowny Inspektorat
Ochrony Srodowiska

Krajowe Laboratorium Referencyjne do spraw jakosci powietrza atmosferycznego

tel. 12257 00 44 e-mail: kirp@gios.gov.pl ul. PoHanki 76E, 30-740 Krakéw

KLRP.26.19.2022 Krakow, dnia 12.09.2022

Zapytanie w sprawie rozeznania rynku na potrzeby ustalenia szacunkowej
warto$ci zaméwienia na usfuge hotelowo-gastronomiczng na potrzeby
przeprowadzenia dwudniowego szkolenia realizowanego przez Krajowe

Laboratorium Referencyjne do spraw jakosci powietrza atmosferycznego
GIOS.

Gloéwny Inspektorat Ochrony Srodowiska informuje, Ze niniejsze zapytanie nie stanowi
oferty w rozumieniu art. 66 Kodeksu cywilnego, ani nie jest ogloszeniem o zamowieniu
W rozumieniu ustawy Prawo zamoéwien publicznych oraz nie powoduje zobowigzania
Glownego Inspektoratu Ochrony Srodowiska do przyjecia ktorejkolwick z ofert. Informacja ta
ma na celu wylacznie ustalenie warto$ci szacunkowej zamowienia.

Krajowe Laboratorium Referencyjne do spraw jako$ci powietrza atmosferycznego
zamierza zrealizowa¢ zamowienie na ustuge hotelowo-gastronomiczng na potrzeby
przeprowadzenia dwudniowego szkolenia, ktore sfinansowane zostanie ze $rodkow
NFOSiGW. W zwigzku z powyzszym zwracamy sie do potencjalnych Wykonawcow
0 oszacowanie kosztow wykonania ww. ustugi hotelowo-gastronomicznej na potrzeby
przeprowadzenia dwudniowego szkolenia, poprzez wypetnienie formularza cenowego (zat.1)
I odestanie do dnia 20.09.2022 na adres: klrp@gios.gov.pl.

Jednoczesnie informuje, ze ww. zamowienie obejmuje swoim zakresem wyltaczenie
ustuge hotelowo-gastronomiczna, nie obejmuje przygotowania merytorycznego szkolenia.

W zalaczeniu przedstawiam szczegdtowy opis przedmiotu zamdwienia.

GLOWNY INSPEKTORAT M: gios@gios.gov.pl A: ul. Bitwy Warszawskiej 1920 r. nr 3 T: +48 22 36 92 226
OCHRONY SRODOWISKA W: www.gios.gov.pl 02-362 Warszawa F: +48 22 825 04 65


mailto:klrp@gios.gov.pl

Szczegoélowy opis przedmiotu zamoéwienia

. Przedmiotem zamowienia jest ushuga hotelowo-gastronomiczna realizowana na

potrzeby przeprowadzenia przez Krajowe Laboratorium Referencyjne do spraw jakoSci
powietrza atmosferycznego GIOS dwudniowego szkolenia.

. Laczna liczba 0sob uczestniczacych w dwudniowym szkoleniu wyniesie maksymalnie

60 osob

. Zamawiajagcy wymaga realizacji zamoOwienia w  nastepujgcych  terminie:

08-09 listopada 2022 r.

. Wykonawca zobowigzuje si¢, ze osoby wykonujace czynnosci polegajace na

utrzymaniu czystosci w obiekcie hotelowym w trakcie trwania szkolenia bedg w okresie
realizacji Umowy zatrudnione na podstawie umowy o prace w rozumieniu przepisow
ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy (Dz.U. z 2022 r. poz. 1510, ze zm.).

. Wykonawca zapewnia:

1) ustuge hotelowa, gastronomiczng, wynajem sali konferencyjnej na cele
szkoleniowe w_hotelu spelniajgcym warunki obiektu kategorii co najmniej
trzygwiazdkowej (***) w rozumieniu przepisow § 2 ust. 2 pkt. 1 Rozporzgdzenia
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektow

hotelarskich i innych obiektow, w ktorych sq swiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U.
z 2017 r. poz. 2166), w odlegtosci nie wigkszej niz 50,00 km od Dworca PKP
Warszawa Centralna. Pomiar odleglosci zostanie dokonany za pomocg portalu
Google Maps i pod uwage bedzie brany wynik dla najkrotszej trasy wzdtuz drog
utwardzonych. W Polu , poczqtkowy punkt” zostanie wpisane , Warszawa
Centralna, Aleje Jerozolimskie 54, Warszawa” natomiast w polu ,, punkt docelowy”
zostanie wpisany adres obiektu hotelarskiego podanego w ofercie. W przypadku
lokalizacji hotelu poza obszarem Warszawskiego Transportu Publicznego
umozliwiajacego dojazd do obiektu z Centrum Warszawy, nie wigcej niz dwoma
srodkami transportu (metro, autobus, tramwaj, SKM, WKD, KM), konieczne jest
zapewnienie transportu uczestnikow spotkania do hotelu i z hotelu do centrum
Warszawy — punkt startowy: parking przy Patacu Kultury i Nauki;

2) ushuge hotelowa, gastronomiczng oraz wynajmu sali konferencyjnej na cele
przeprowadzenia szkolenia w jednym i tym samym obiekcie;

3) sal¢ konferencyjna umozliwiajaca przeprowadzenie szkolenia dla 60 o0sob
z zachowaniem obowigzujacych zalecen Panstwowej Inspekcji Sanitarnej;

4) noclegi dla 60 uczestnikow szkolenia pokojach jednoosobowych z tazienka.
W przypadku niewystarczajacej liczby pokoi jednoosobowych zakwaterowanie
w pokojach dwuosobowych (z tazienka) do pojedynczego wykorzystania (bez
ponoszenia dodatkowych kosztow);

5) wyzywienie dla uczestnikow szkolenia zgodnie ze szczegdtowym zakresem ustugi
gastronomicznej (ponizej). Zamawiajacy dopuszcza przygotowanie positkow tylko
w kuchni stacjonarnej 1 wyklucza catering przywozony z zewnatrz oraz zastawe
jednorazowego uzytku. Zamawiajacy wymaga, aby cze$¢ restauracyjna byta
wyraznie oddzielona od sali konferencyjnej i sal dodatkowych;



6) miejsce wydawania positkow znajdowato si¢ w tym samym obiekcie, w ktorym
bedzie si¢ odbywato szkolenie oraz w ktorym zapewniony bedzie nocleg, jednak
w oddzielnym od sali konferencyjnej pomieszczeniu i musi pomiesci¢ jednoczes$nie
wszystkich uczestnikow szkolenia;
7) obstuge techniczng sprzetu na sali wyktadowej na czas trwania szkolenia;
8) wydruk dostarczonych przez Zamawiajacego materiatdw szkoleniowych (okoto
400 stron/dzien szkolenia);
9) sala konferencyjna dla maksymalnie 60 oséb:
a) z zapleczem sanitarnym, a takze z mozliwoscig regulacji temperatury
w zalezno$ci od zglaszanych potrzeb oraz os$wietleniem umozliwiajagcym
komfortowy przebieg szkolenia. W okresie jesienno-zimowym pomieszczenie
musi by¢ ogrzewane zgodnie z przepisami BHP. W przypadku sali o duzym
naswietleniu stonecznym w oknach musza by¢ zainstalowane rolety.

Zamawiajacy nie dopuszcza wykorzystania sal restauracyjnych do celow
przeprowadzenia szkolenia;

b) krzesta ze stolikami dla wszystkich uczestnikow szkolenia oraz stot, minimum
dwuosobowy, dla wyktadowcy wraz z miejscem do siedzenia;

c) 1 laptop wraz z oprogramowaniem MS Office do wykorzystania podczas
szkolenia dla 0s6b prowadzacych wyktad;

d) rzutnik multimedialny z wejSciami HDMI, VGA wraz z kompatybilnym
ekranem projekcyjnym oraz laptopem dla 0séb prowadzacych szkolenia do
gniazda zasilajacego (230V/50HZ) i korzystania z podtaczonego laptopa przy
stoliku;

e) system naglosnienia sali w postaci dwoch mikrofonéw bezprzewodowych,
podtaczonych do wzmacniacza majacego wyjscia na odpowiednie do
parametrow sali glo$niki;

f) flichpart z papierami i pisakami;

g) wskaznik laserowy;

h) w trakcie trwania szkolenia zapewnienie kompleksowej obstugi technicznej
sprzetu komputerowego, naglosnienia;

10) bezptatny, staty dostep do Internetu bezprzewodowego pozwalajacy na swobodne
przegladanie stron internetowych;

11) bezptatny parking dla maksymalnie 25 samochodéw na czas trwania szkolenia
w odlegtosci nie wigkszej niz 200 metréw od obiektu;

12) w trakcie trwania szkolenia staty dostep na sali konferencyjnej do wody mineralnej
(woda gazowana i niegazowana);

13) bezpieczny transport uczestnikow szkolenia w zgodzie z odpowiednimi przepisami
dotyczacymi ruchu drogowego klimatyzowanym oraz oznakowanym, zgodnie ze
wzorem okreslonym przez Zamawiajgcego, pojazdem z parkingu pod Patacu
Kultury i Nauki do miejsca szkolenia oraz z miejsca szkolenia do parkingu pod
Patacem Kultury i Nauki;

14) oznakowanie sali konferencyjnej znakiem (logo) Narodowego Funduszu Ochrony
Srodowiska i Gospodarki Wodnej wraz z informacjg o zrodle finansowania ustugi,



oraz logo Inspekcji Ochrony Srodowiska, zgodnie ze wzorem okreslonym przez
Zamawiajacego.

Il. Wymagania dla posilkow i przerw kawowych:

pierwszy dzien szkolenia: obiad, kolacja dla 60 oséb
drugi dzien szkolenia: $niadanie, obiad dla 60 oséb

Dodatkowo:
uzupehniany przez caly czas trwania szkolenia serwis kawowy poczawszy od przyjazdu do
wyjazdu uczestnikoéw szkolenia.

Sniadanie, obiad, kolacja — w formie bufetu z napojami, zimnymi i goracymi. Zamawiajacy
przewiduje opcje¢ dania wegetarianskiego we wszystkich positkach. Dania obiadowe i1 dania
glowne kolacji nie powinny si¢ powtarzac i powinny sktadac si¢ z m.in. 3 r6znego rodzaju migs,
ryb, warzyw gotowanych i surowych, kasz, ryzu, pieczonych i gotowanych ziemniakow. Serwis
kawowy, obejmuje co najmniej zimne (soki) 1 gorace napoje (kawa, herbata) cukier mleko,
cytryna oraz stodki poczestunek (minimum 3 rodzaje ciast, ciastek) oraz $wieze owoce
minimum 3 rodzaje, a takze niclimitowany dostep na salach konferencyjnych do wody
mineralnej gazowanej i niegazowanej.



I11. Oznakowanie sali konferencyjnej oraz autokaru/busa realizujacego

uczestnikow na szkolenie.

W2zor oznakowania autokaru/busa:

Gtéwny Inspektorat Ochrony Srodowiska

Szkolenie
,»Obsluga logistyczna sprawdzania i kalibracji systemow pomiarowych
w sieciach monitoringu jakoS$ci powietrza — zanieczyszczenia gazowe”

Miejsce szkolenia:

Sfinansowano ze srodkow
Narodowego Funduszu
Ochrony Srodowiska

i Gospodarki Wodnej

Wz6ér oznakowania sali konferencyjnej:

Gtéwny Inspektorat Ochrony Srodowiska

Szkolenie
,»Obsluga logistyczna sprawdzania i kalibracji systemow pomiarowych
w sieciach monitoringu jakosci powietrza — zanieczyszczenia gazowe”

Termin szkolenia: 8-9.11.2022 r.

Sfinansowano ze srodkow
Narodowego Funduszu
Ochrony Srodowiska

i Gospodarki Wodnej

przewoz



VI.

. Informacje o szacowanych kosztach wartosci zamowienia prosze przedstawic¢

w formularzu wyceny zamowienia, stanowiacym zal.1.

Termin i sposoéb przekazania informacji oszacowania wartosci zaméwienia przez
Wykonawce:

Szacowanie warto$ci zamoOwienia nalezy sktada¢ w terminie do 20.09.2022 r.
do godziny 15:00 w wersji elektronicznej na adres: klrp@agios.gov.pl

Osoby wskazane do kontaktu z Wykonawcami

Paulina Kopacz tel. 12 257 00 44 w godzinach od 8:00 do 14:00

Elektronicznie podpisany przez
Tomasz Fraczkowski
Data: 2022.09.12 09:58:34 +02'00'
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